Schokoladen-Muffins
(far 12 Muffins)

200 g Mehl

2 TL Backpulver
2 EL Kakao

100 g Zucker

1 Packerl Vanillezucker in einer Schissel vermischen

200 ml Milch
2 Eier
30 g Butter (geschmolzen) in einer Schussel verrihren

Die 2 Mischungen mit dem Mixer verrahren (nur kurz rihren, sonst wird
der Teig klebrig!)

70 g Schokolade (mit scharfem Messer in Stiicke geschnitten) in den
Teig rahren.

Man kann dann auch noch 2 EL gehackte Nusse in den Teig
hineinruhren.

Muffinsformen fetten und mehlen, oder Papierformchen hineinstellen
Teig in die Formen fullen

im vorgeheizten Rohr (180°) 15 bis 20 Minuten backen.

Das Blech aus dem Backofen holen, 5 min abkuhlen lassen und dann
die Muffins aus der Form nehmen.



